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Charakterizace jakostnich privlastkovych vin odrudy
Ryzlink rynsky puvodem z Moravské vinarskeé oblasti
na zaklade obsahu jednoduchych fenolickych latek.

Spolehliva metoda HPLC pro stanoveni 7 fenolickych
latek s vyuzitim DAD nebo MS detektoru s validaci
opakovatelnosti a linearniho rozsahu. Trivialni priprava
vzorku pred analyzou.

Nejvice zastoupenou fenolickou latkou ve vzorcich vin
ryzlinku gallova kyselina. Jeji obsah vyznamne korelovan
s celkovym obsahem fenolickych latek (TPC).

Zjisténé obsahy resveratrolu (ca. 30 pg/L) z nutriCniho
hlediska neprilis vyznamne.

Detailni, rychla a presna analyza komponent vina je
jednim trendu a vyzev analytické chemie potravin
dneska. Vina konkrétni provenience, ro¢niku €i odrudy si
nesou svuj chemicky “otisk prstu® ve svém latkovém
slozeni — tékavych, fenolickych nebo napf. mineralnich
latek. Profilace typickych obsahu téchto latek je proto
uziteCnym nastrojem jak v boji proti ruznym praktikam
falSovani vina, tak v otazce zakladniho vyzkumu a
obecné charakterizace péstovanych odrud vinné reévy.
Fenolicke latky jsou vice charakteristické pro Cervena
vina, u bilych vin neni jejich analyza natolik rozsirena.

Ryzlink rynsky je starobyla, cenéna mostova odruda révy
vinné, poskytujici kvalitni bila vina. Pestuje se predevsim
ve stredni Evrope. V souCasné dobe se do popredi zajmu
péstitelu révy dostavaji rezistentni, tzv. PIWI odrudy,
jejichz vetsina ve sveé genealogii Ryzlink rynsky nese
(z materské strany napf. odruda Johanniter, z otcovské
pak Kerner Ci Aurelius).

Obr. 1: Ryzlink rynsky — hrozen a list

Vzorky

Reprezentativni sada 20 jakostnich privlastkovych vin
byla porizena v bezné trzni siti, po péti vzorcich z kazde
Z vinarskych podoblasti, rocniky 2019 — 2021.

Celkovy obsah fenolickych latek (TPC)

TPC byl stanoven spektrofotometricky vyuzitim Folin-
Ciocalteuova Cinidla z hodnoty absorbance pri 760 nm.
Zjistené hodnoty jsou uvedeny jako miliekvivalenty gallové
kyseliny k objemu vina (MGAE ~ mg(GA)/L).

Obsah vybranych fenolickych latek

Vybrané fenolicke latky byly stanoveny pomoci kapalinove
chromatografie s DA a MS detekci (Agilent Infinity 1260).
Separace byla provedena na kolone Kinetex S5ym EVO
C18 100 A 250 x 4,6 mm pomoci gradientové eluce

(1% kys. mravenci : methanol = 90:10, gradient 20 min.
do poméru 10:90, prutok 1 ml/min) pfi teploté 35 °C.
Detekce pomoci DAD na vinovych delkach 280 a 320 nm
a MS na prislusnych pomérech m/z (viz Tab. 2).
Preduprava vzorku byla provedena pouze fedénim 1:1
MQ vodou a filtraci pres PTFE strikackovy filtr.

Tab. 1: Popisna statistika TPC dle podoblasti,
hodnoty uvedeny v mGAE.

Celkovy obsah fenolickych latek ve vinech nabyval
hodnot od 174 do 381 mGAE, souhrn TPC uvadi Tab. 1.
Zjistené hodnoty odpovidaji merenim Valaska a kol.
(2019) s hodnotami 194-281 mGAE, resp. 175-465 mGAE
u studie Faitove a kol. (2004).

Vysledky validace ukazuji vynikajici opakovatelnost
a kalibrovatelnost stanoveni pri pouziti detektoru
diodoveho pole, hlavni  vyhodou hmotnostne
spektrometricke detekce je pak vedle velmi dobreho
linearni prolozeni kalibrace radove veétsi rozsah stanoveni
a vetsi citlivost. Ukazku separace a pritomnost dalSich
neidentifikovanych analytu v realném vzorku uvadi Obr. 2.

Tab. 2: Popisné a validacni parametry jednotlivych analytt (RT
— retencni Cas [min], m/z — snimana hmota pomoci MS, RSD —
opakovatelnost stanoveni vyjadrena relativni smerodatnou
odchylkou 7 opakovani [%], R? — koeficient spolehlivosti
linearniho prolozeni kalibrace, LR — linearni rozsah [mg/l])
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Obr. 2. Ukazka chromatografické separace (modre: signal DAD
pri 280 nm; fialove: signal MS v rezimu TIC; zlute: signal MS
pro m/z 289 s piky katechinu a epikatechinu)

Z vySe validovanych analytu bylo kvantifikovano 6
fenolickych latek: 3 fenolicke kyseliny, 2 flavonoidy a
resveratrol jako zastupce stilbenu. Souhrnné vysledky
jsou uvedeny v Tabulce 3. Sinapova kyselina byla
nalezena nad mezi kvantifikace pouze ve 3 pripadech

a byla proto ze souhrnnych dat vypustena. Nejvyssich
hodnot ze stanovovanych latek nabyvala ve vzorcich vin
gallova kyselina, prumérné 4,7 — 13,2 mg/l, tyto hodnoty
odpovidaji zavedenym pozorovanim Waterhouse (2002),
ktery za bezny obsah této kyseliny v bilych vinech
povazuje hodnotu 10 mg/l. Katechiny jsou pokladany

za vhodné analyty pri autentifikaci vin (Pavlousek a kol.
2013), ve vzorcich ryzlinku dosahovaly prumérnych
koncentraci 0,1 — 2,0 mg/l u katechinu, resp. 0,1 — 0,9
mg/l u epikatechinu, coz priblizné odpovida typickému
pomeru 2:1 techto latek ve vinech. Za nanejvys
vyrovhané napric podoblastmi je mozné oznacCit obsahy
resveratrolu, ktere nabyvaly hodnot 0,03 mg/l (jeho obsah
v cervenych vinech dosahuje o 1-2 rady vyssich hodnot).
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Tab. 3: Popisna statistika koncentraci vybranych analytu
dle podoblasti, hodnoty uvedeny v mg/L.

Z vysledku Kruskal-Wallisova testu rozptylu nevyplynul
zadny statisticky vyznamny rozdil v obsazich stanovenych
latek napric podoblastmi. Korelacni analyza ukazala fri
vyznamne pozitivni korelace: korelaci 77,8 % TPC a
obsahu gallové kyseliny, 96,2% korelaci mezi obsahy
izomeru katechinu a 84,5% korelaci koncentraci kavoveé a
kumaroveé kyseliny. Na zaver provedena klastrova analyza
a analyza hlavnich komponent neposkytly zadné
racionalni rozdéleni vzorku mezi podoblasti.

Problematika autentifikace vina patrfi mezi aktualni
problemy, spojeni instrumentalni analytické chemie
a chemometrie ma potencial prijit s moznymi resenimi.
Sledovani obsahu fenolickych latek je jiz zavedenou
metodou pro kontrolu pravosti Cervenych vin, fingerprint
techto latek v bilych vinech se vsak zda byt prilis slaby,
bude zfejmé potfeba dukladnéji prozkoumat kvalitativni
slozeni a stanovit dalsi, pokud mozno specifické analyty.
V uvedene praci byly validovany parametry jednoduché a
pomerne rychlé metody stanoveni fenolickych latek, ktera
vykazuje vybornou opakovatelnost i citlivost.

Tato prace byla podporena Standardnim projektem
specifickeho vyzkumu No. FCH-S-23-8330.
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