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Abstrakt

The work provides information on progress in the methods of detecting mycotoxins in various foods. It includes qualitative methods such as thin
layer chromatography and semi-quantitative methods such as flow immunoassays. It points to the use of quantitative methods for the analysis of
mycotoxins, such as the ELISA method, high-performance liquid chromatography, gas chromatography, mass pectrometry. The work introduces
new technologies for the detection of mycotoxins such as infrared spectroscopy, capillary electrophoresis, nuclear magnetic resonance,

biosensors,electronic nose. Controlling mycotoxins using these methods gives the consumer a guarantee of food safety.
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Uvod:

V sucasnej dobe existuje Siroka Skala analytickych metdd stanovenia mykotoxinov, ktoré sa vyznacuju roznou u¢innost’ou ich detekcie. Dané je to
existenciou mnohych mykotoxinov v potravinach a ich rozdielnou chemickou struktuarou.

Metody stanovenia mykotoxinov:

Kvalitativne metody: Tenkovrstvova chromatografia Semikvantitativne metody: Prietokové imunologické testy
Kvantitativne metody:

ELISA metoda: na detekciu a kvantifikaciu AF, AFM1, OTA, ZEA, DON, fumonizinov a toxinu T-2 u potravinovych matric

Vysokoucinna kvapalinova chromatografia (HPLC): Metéda HPLC-UV: detekcia chemicky pribuznych mykotoxinov,
Metoda HPLC- PDA: detekcia AT, Metoda HPLC-FLD: detekcia AF a OTA v obilninach, kukurici, arasidoch a masle

Technika HPLC-MS/MS: spaja vyhody HPLC a hmotnostnej spektrometrie MS, Pouzitie: simultanna stopova kvantifikacia mykotoxinov s J' '
roznymi chemickymi Struktirami v 1 pokuse. (12 mykotoxinov v pive a 17 v jaémeni a slade, druhy rodu Fusarium)

Plynova chromatografia (GC): Na analyzu mykotoxinov sa pouziva v spojeni: s detektorom elektronového zachytu, detektorom plamenove;jQ
1onizacie, alebo s hmotnostnym spektrometrom.

Metoda GC-QgQ-MS/MS s trojitym kvadrupélom (QgQ): Stanovuje vel'ké mnozstvo latok v 1 metdde a eliminuje vacsi.nu interferencii z '
matrice. Pouziva sa pre ultrastopovu analyzu v TC, PAT a ZEA v potravinach.

Infracervena spektroskopia: Rychla opticka metoda na skrining a kvantifikaciu mykotoxinov v obilninach. Vyvinuty IR laser sa pouzil na
analyzu DON a AFB1 v kukurici, pSenici a U arasidov.

Kapilarna elektroforéza (CE): Oddel'uje rozne zlozky na zaklade elektrochemického potencidlu pomocou fluorescencie/ UV absorbancie.
Pouzitie: Analyza fumonizinov, AF, DON, OTA a ZEA. CE s laserovou fluorescencnou detekciou - zvysSuje citlivost’ na FB1, AF a OTA.
V kukurici a kave a ZEA v kukuricl.

Molekularny imprintovany polymér (MIP): Vyuziva zasietované polyméry, ktoré sa elektrochemicky syntetizuja reakciou monomeéru
a krizového linkeru v pritomnosti mykotoxinu. Vyhody MIP - vysoka selektivita a afinita k ciel'ovej; molekule pouzitej v postupe otlacku,
chemicka stabilita, jednoducha priprava a nizka cena. Pouzitie: Analyza AF, OTA, DON a ZEA.

Fluorescencna polarizacia (FP): Meria interakciu medzi fluorescen¢ne znacenym antigénom a Specifickou protilatkou. Pouziva sa na rychle
stanovenie AF, OTA, DON, fumonizinov a ZEA.

Elektrochemicka impedancna spektroskopia (EIS): Elektrochemické biosenzory. Pouzitie u AFB1, AFM1, OTA , PAT.

Voltametria: Elektrochemickd metdda zaloZena na merani kriviek zavislosti prudu na potenciali pracovnej elektrody pri elektrolyze
analyzovan¢ho roztoku. Pouzitie: Analyza AFB1 v kukuricnom prasku a OTA a PAT v hroznovej Stave.

Amperometricke biosenzory: Pocitaju prady vyrabané pomocou elektro aktivnych latok. Testované u OTA vo vine, ZEN v Kukuricl.

Quartz Crystal Microbalance (QCM): Blosenzor je zaloZzeny na piezoelektrickych vlastnostiach kremena. Testovany bol na AFB1
v araSidoch a na OTA vo vine.

Povrchova plazmonova rezonancia (SPR): Opticky biosenzor dava rychle vysledky s vysokou citlivostou. Pouziva sa na skrining AFBI1,
ZEA, OTA, FB1 DON v prirodzene kontaminovanych matriciach napr. na OTA v kave a AFM1 v mlieku.

Agregaciou indukovana emisia (AIE): Vyuziva jav fluorescencie u fluorescenénych farbiv v stave agregacie. OTA vo vine a kave.

Hyperspektralne zobrazovanie: Pouzitie: hodnotenie vlaknitych hiib a mykotoxinov u zfn obilnin hlavne Fusarium spp. a DON.
Nuklearna magneticka rezonancia (NMR): Pouzitie: Objasnenie mechanizmu preskupenia fusariovych mykotoxinov.

Elektronicky nos (EN): Identifikacia a kvantifikacia vone systémom rozpoznavania vzorov a informacii o kategorii metabolitov.
Pouzitie: rozliSenie toxickych a netoxickych hub, plesnivych a neplesnivych zfn, detekcia AF v kukurici a DON v obili.

Zaver
Okrem konvencnych analytickych technik na kvalitativnu ako aj kvantitativnu detekciu mykotoxinov v potravinach su aj rozne nove Studie
uvadzajuce pPokroky v analyze mykotoxinov v potravinach s pouzitim najnovsich technolégii.
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