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SOUHRN

Studie posuzuje vliv neadekvatniho transportu na vysledek mikrobiologickych analyz chlazeného drubeziho masa. Pri prepravé musi byt
chlazené drubezi maso udrzovano pfri teploté maximalné 4 °C (narizeni (ES) ¢. 853/2004). Ve studii byla pouZita chlazena drubezi stehna
balena v prostém baleni a v modifikované atmosféere (MAP). Modelové pokusy simulovaly zvyseni teploty pri transportu vzorku na 8, 11, 14,
17, 20 a 25 °C. Doba expozice teplot byla 1, 2, 3 a 4 h. Stanoveni celkového poctu mikroorganismu (CPM), pH a aktivity vody (aw) bylo u
vzorku provedeno ihned po expozici zvysené teplote (0O h), za 3 h a za 24 h po navratu do adekvatni teploty (4 °C). Stanovené hodnoty CPM
byly ovlivnény vyssi teplotou po preruseni chlazeni a dobou vysetreni po expozici zvysené teploté u vzorku v prostém baleni; a teplotou a
délkou pusobeni této teploty u vzorku balenych v MAP.
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* Posouzeni, jakym zpusobem se na poctu mikroorganismu projevi  ©Maso driibeZe musi byt po jate¢ném opracovani co nejdfive
doba zahajeni vysetfeni vzorku, ktera uplyne od skonleni  zchlazeno na teplotu 4 °C a nisi (nafizeni (ES) ¢. 853/2004). CPM

pusobeni teploty poruseni. zaznamenany pred porudenim chlazeni u vzorkd v prostém baleni a

* Vysledky studie slouzi k nastaveni maximalni déelky preruseni  \ pzleni MAP a po vystaveni vzorku zvysené teploté ukazuje Tab. 1.
teplotniho retezce, ktera nebude mit negativni dopad na vysledny  Hodnoty CPM stanovené na pocatku modelovych pokust této

mikrobiologicky profil chlazene drubeze. studie koresponduji s hodnotami stanovenymi jinymi autory (Hauge
et al., 2023; Yimenu et al., 2019).

MATERIAL A METODIKA CPM u drubezich stehen v prostém baleni prekrocil mezni hodnoty

+ Chlazend driibei stehna z trini sité v prostém baleni a v MAp v nekolika pripadech. U vzorku vysetfovanych bezprostredne po

(obr. &. 1). poruseni chlazeni nebo 3 hodiny po poruseni chlazeni byla horni

«  Pfed zahajenim pokusu vychlazeni vzorkd na teplotu 4 °C. mez CPM prekrocCena pouze ojedinéle. U vzorku vysetrovanych 24 h
+  Modelové pokusy simulovaly zvyieni teploty pfi transportu po poruseni chlazeni byly meze prekroceny casteéji (v 5 pripadech).
vzork(i na 8, 11, 14, 17, 20 a 25 °C. Doba expozice teplot byla 1, Mezni hodnoty CPM byly u masa v baleni MAP prekroceny zejména
2 3a4h. pri vyssich teplotach a delsi dobé expozice vyssim teplotam, a to
bez ohledu na dobu vysetreni vzorku (tabulky s detailnimi
hodnotami ve sborniku konference).
Vysledky studie jsou vyuzitelné pri tvorbé jednotné metodiky
odbéru a transportu vzorku predevsim s ohledem na minimalizaci
pripadného znehodnoceni vzorku ¢i zpochybnéni vysledku analyz v
dusledku nespravného transportu. Vyuzitelnost vysledku této dilci
studie bude predevsim pri vytvareni softwaru, ktera laboratorim
umozni rozhodnuti, zda lze potraviny v dusledku poruseni teploty
pri transportu jesté vysetrovat.

 Analyzy byly provedeny ihned po expozici zvysené teplote (O h),
za 3 h aza 24 h po navratu do adekvatni teploty.

 Kontrolni vzorky: skladované pri teplote 4 °C.

* Hodnoty pH a aw byly stanoveny pri teploté 25 + 1 °C s vyuzitim
pH metru a vpichove elektrody a aw-metru.

 Sledovany celkové poéy mikroorganismG (CPM) dle CSN EN ISO
4833-1; v ramci jedné sarze 3 paralelni stanoveni.

e Statistické vyhodnoceni: obecny linearni model (GLM) -
ANCOVA. Analyza byla provedena samostatné pro vzorky
drubezich stehen v prostém baleni a pro vzorky v baleni MAP.

Vsechny testy byly vyhodnoceny na hladiné vyznamnosti a = Hodnoty po porusen

0,05. Ke zpracovani dat byl vyuZit software Statistica, verze 14.0. Baleni Vychozi hodnoty chlazeni

N Priumér £ SE N Prumeér £ SE
S AVER CPM Prosté 21 5,08+0,14 294 5,28 £ 0,03
CPM vzorku drubeziho masa (stehen) VIAP , = 39320,08 294 4,04£0,03
se v disledku porugeni chlazeni : pH Proste 21 6,43 + 0,03 294 6,52 + 0,01
zvysuje s vyssi teplotou a del$i dobou ; e AN MAP 21 6,34+£0,02 294 6,39+0,01
expozice této vyssi teploté (baleni f 7; /“( aw Proste 3 09837+0,0003 98 0,9826 + 0,0005
MAP). Vyznamny vliv. ma v urcitych v MAP 30,9800+ 0,0012 98 0,9784 +0,0002
S'tyaCV'ICh, (proste balem')v | do!oa i S %"‘2’ Tabulka ¢. 1 Hodnoty celkového poctu mikroorganismu (CPM; log
vysetvrenll vzorku p? predc.ho%lm e KTJ/g), pH a aktivity vody (aw) u vzorkl chlazenych dribezich stehen
POTUSEn| chlazem., , ZeJmena, ‘ ' pted porusenim chlazeni a po vystaveni vzorkd zvyiené teplotg.
v pripadech, kdy dochazi k vystaveni 73

.y . ., | Hodnoty jsou vyjadreny jako prumeér + stredni chyba pruméru.
vzorku vyssi teplote delsi dobu, je

nevyhnutné  vzorky  analyzovat % = = PODEKOVANI:
bezprostredné po prijmu  do  Obrazek €. 1 Chlazens kureci Prace byla financne podporena projektem NAZV QK21020245.

laboratore. stehna v prostém baleni LITERATURA: K dispozici u autoru a ve sborniku.




