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Abstrakt

Vyuka potravinarskych odvétvi predstavuje strategicky vyznamnou oblast, které zabezpecuje dostate¢ni vyrobu potravin pro obyvatelstvo, vysokou troven
bezpecnosti potravinovych vyrobkiu a v neposledni radé také produkci kvalitnich a specifickych potravin pro regionalni oblasti nebo narodni zvyklosti. Na
evropské tirovni neni vyuka potravinaiskych obord propojena, a proto v rameci projektu Foodlnovo byly FeSeny mozZnosti propojeni vyuky v Ceské republice,
Slovensku a Polsku. Realizace projektu napinila vytycené cile a pripravila model vhodné spoluprace mezi zapojenymi institucemi a také celou radu digitalnich
vystupii vhodnych pro mezinarodni vyuku a vyuki prostiednictvim on-line moduli.
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Uvod ve

Realizace projektu naplnila vytyéené cile a pripravila
model vhodné spoluprace mezi zapojenymi Institucemi.
Digitalni modely byli pripraveny VvV poZadovaném
rozsahu, a dokonce bylo pripraveno vice materialii,

Vyuka bezpecnosti a kvality potravin probiha Vv
Clenskych zemich na narodnich wrovnich. Pri¢emz
vysledky pruzkumu potvrzuji, ze vyuka na strednich
Skolach nedosahuje dostateéné turovné a studenti
nedosahuji  dostateCné pochopeni zejména pro
bezpecnost potravin, krizové kontaminace a zachovani
chladirenského retézce.

Proto je potiebné ve vzdélavani pokracovat na vysokych
Skolach a univerzitach, aby byly naplnény zakladni
predpoklady pro vyrobu a produkcli bezpecnych
potravin. V ramci mezinarodni spoluprace Vv ramci
projektu Foodlnovo si Ceska republika, Slovensko a
Polsko vytycilo za cil zaclenit do vyuky potravinarsky
zamérenych studijnich oboru spoleCna témata a
specifikace, tak aby studenti ziskali poznatky nejenom
ze zemé, ve které studuji ale také s dalSich zemi
zapojenych v projektu a také aby si rozSirili znalosti v
ramci evropského potravinového prava pouzivanych
potravinovych standardu

které jsou také pouzitelné pro vyuku jak v ceskych tak
anglickych studiich programech. Projekt podporil také
dva mezinarodni kurzy, které umoznili ziskat pro
zapojené nové praktické dovednosti a teoretické
Znalostl.
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Shrnuti vysledku projektu

Na realizaci se podilela cela rada odbornikii dlouhodobé pracujicich v
potravinarskych odvétvi, zapojeni byly ale také externi specialisté a firmy,
kterych praktické pozadavky a aplikace predstavuji dulezité propojeni
praxe s vyukou.
Pro naplnéni tohoto konceptu byly provedeny nasledujici kroky:
1. Konsolidace studijnich profilt
. Konsolidace obsahovych naplni predméti
. Konsolidace spole¢né védecké ¢innosti
. Konsolidace smérnic a odporuceni pro doktorandské studijni programy
. Konsolidace pozadavka na digitalizaci
. Konsolidace pozadavka praxe
. Konsolidace pozadavki na internacionalizacl vzdélavani
. Konsolidace pozadavki na inovace vyuky
. Konsolidace pozadavkl na organizaci spolecnych odbornych a védeckych
setkani
Nezanedbatelnym prinosem projektu je také popularizace potravinarskych
odvétvi. Tento krok je diilezité pro inspiraci a motivaci mladych lidi. Pro
popularizaci projekty probéhla rada konferenci, seminaria a mezinarodnich
setkani. Konference a seminare probéhli v Nitie, Brné, Krakové a ve
Strbském plesu, které zprostiredkovala Univerzita veterinarniho lékarstva a
farmacie v KoSicich. Cilem bylo kromé jiného zdiiraznit vyznam hygieny v
potravinarstvi a Informovanosti v celé kaskadé pracovné pravnich vztahi
V ramci digitalizace vyuky byla vytvorena cela Fada podpiirnych materiali
pro vyuku, a to v oblastech
1. ZvySovani kvality pregradualniho vzdélavani

* Vzdélavani pro prvni stupen vysokoskolského vzdélavani

» Vzdélavani pro druhy stupen vysokoskolskeho vzdélavani

* Spolecné vzdélavani pro oba stupné vysokoskolského vzdélavani

» Zavedeni intenzivnich vyménnych kurzi v Brné a Kosicich

. ZvySovani kvality postgradualniho vzdélavani
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