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SUHRN

Beta-glukany su neskrobové polysacharidy nachadzajuce sa v bunkovych stenach endospermu. Vysoky obsah
tychto polysacharidov v zrne jaCmena sposobuje v procese sladovania neadekvatne rozlistenie zrna, pretoze beta-
glukany inhibuju vstup enzymov do bunkovych stien endospermu. V procese rmutovania znizuju beta-glukany
vytaznost sladiny a navysSe spoOsobuju zakal piva. Cielom tejto prace bolo analyzovat odrody jacmena
sladovnickeho pocas jednotlivych faz technologického procesu sladovania so zameranim sa na determinaciu zmien
v obsahu beta-glukanov v zrne jaCmena, sladu a sladiny. Dolezitou Castou prace bolo porovnanie dvoch metod
pouzivanych na stanovenie obsahu beta-glukanov v sladovnickej a pivovarnickej praxi a to enzymatickej a
fluorimetrickej metody. Vysledky ukazali, ze obsah beta-glukanov procesom sladovania poklesol o0 97 %. Hodnoty
beta-glukanov v analyzovanych vzorkach poklesli z pociato¢nych 3,89 g.100g! na 0,19 g.100g! (enzymatickou
metddou) a z 3,41 g.100g! na 0,14 g.100g! (FIA metdédou). Vietky hodnotené odrody spliiali poZiadavky na obsah
beta-glukanov v sladine, hodnoty boli nizsie ako 250 mg.dm~3.
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Graf 1: Priemerné hodnoty obsahu beta-glukanov s Graf 2. Hodnoty obsahu beta-glukanov v slade a
hladinami spolahlivosti v zrne ja¢mena a sladu v priebehu sladine analyzované enzymatickou metdédou
sladovania
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