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Kumulativne pdsobenie $tiav GIT na kultiru VUM-23 ZalidoCnej Stavy”
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zaludocné stavy, pH’ 59 91 98 99

zalidocné Stavy s pridavkom pepsinu 3 mg.ml1, pH’ 75 94 97 97

Stava tenkého Creva (Zl€ové soli 3 mg.ml?, pH 8,0)

Stava tenkého Creva s pridavkom pankreatinu 1 mg.ml-
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