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 Mddni trendy se méni kazdy rok

TRENDY V
MODERN Il * Méni se oblibenost kuchyni

GASTRONOMII

* Na Ustupu molekularni gastronomie




TRENDYV
MODERNll - Taste waste

GASTRONOMII




- Kvaseni

TRENDYV
MODERNI

GASTRONOMII [




TREN DYV * Pastrami
MODERNI

GASTRONOMII

* Foodtrucky, street food a bistra




TRENDY PRO
ROK

2018-2019




TRENDYV
MODERNI

- 1. LOKALNOST

GASTRONOMII




TRENDY YV
MODERNI - 2. FERMENTACE

GASTRONOMII




TRENDYV
MODERNI - 2. FERMENTACE

* Pasta miso

GASTRONOMII




TRENDYV
MODERNI

* 3. MASO

GASTRONOMII




TRENDYV
MODERNI * Hmyz

GASTRONOMII




TRENDYV
MODERNI * 4. JEDNODUCHOST

« Tekuté chute

GASTRONOMII




TRENDYV

MODERNI - 5. ZDRAVI A NUTRICNI HODNOTA

GASTRONOMII




- 6. PLYTVANI POTRAVINAMI

* Cilené snizovani vyhozeneého jidla

TRENDYV
MODERNI

- 7. UDRZITELNOSTV GASTRONOMII

GASTRONOM” * Mainstream




TRENDYV

I\/IODERNi - 8. PRIRODN/ INGREDIENCE A KVALITNi MENU

GASTRONOMII




TRENDY V © 9. ZELENINA
MODERNI

GASTRONOMII © 10. FLEXITARIANSTVI




TRENDYV
MODERN[ * 11. FAST-CASUAL KONCEPT

GASTRONOMII




TRENDY V
MODERNI - 12. GLOBALNI CHUTE

* Nikkei

GASTRONOMII




TRENDY V
MODERNI * 13. JIDLANAVYSLUNI

* Ceviche

GASTRONOMII




TRENDYV
MODERNI

- 13. JIDLANAVYSLUNI

- Poke

GASTRONOMII




TRENDYV
MODERNI

- 13. JIDLANAVYSLUNI

GASTRONOMI | freskehale




EXTREMNI

GASTRONOMIE




A co mate v oblibe Vy?




‘-DEKUJIZA POZORNOST




